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Betrieb Fahrzeug Woche

 Was  Womit  Wie  Wann  Mo  Di  Mi  Do  Fr  Sa  So

Arbeitsflächen und Theke

Boden

Grill, Fritteuse, Dunsthaube und
Fettfilter

Spülbecken und
Handwaschbecken

Kühleinrichtung innen
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